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Espárragos de Navarra

La calidad de la materia prima de los campos navarros, su rápida fabricación y una magnífica 

elaboración basada en un esmerado pelado a mano son los pilares básicos para conseguir que los 

espárragos Teo sean un producto de alta calidad por su baja fibrosidad, excelente sabor y textura.

Espárrago extra 4-6 frutos kilo.

Unidades caja 12/24

Espárrago extra 6-9 frutos kilo.

Unidades caja 12/24

Espárrago extra 8-12 frutos kilo.

Unidades caja 12/24 
Espárrago extra 13-16 frutos kilo.

Unidades caja 12-24



Espárragos de Navarra

La calidad de la materia prima de los campos navarros, su rápida fabricación y una magnífica 

elaboración basada en un esmerado pelado a mano son los pilares básicos para conseguir que los 

espárragos Teo sean un producto de alta calidad por su baja fibrosidad, excelente sabor y textura.

Espárrago extra 17-24 frutos kilo.

Unidades caja 12/24

Espárrago extra 8-12 frutos frasco.

Unidades caja 12



Espárragos de Navarra
Espárrago extra 5 frutos ½ kilo.

Unidades caja 24/48

Espárrago extra 4-6 frutos ½ kilo.

Unidades caja 24/48

Espárrago extra 6-9 frutos ½ kilo.

Unidades caja 24/48

Espárrago extra 8-12 frutos ½ kilo.

Unidades caja 24/48

La calidad de la materia prima de los campos navarros, su rápida fabricación y una magnífica 

elaboración basada en un esmerado pelado a mano son los pilares básicos para conseguir que los 

espárragos Teo sean un producto de alta calidad por su baja fibrosidad, excelente sabor y textura.



Espárragos de Navarra

Yemas de espárrago extra.

Unidades caja 24/48

Yemas de espárrago medianas.

Unidades caja 24/48
Yemas de espárrago segunda.

Unidades caja 24/48

La calidad de la materia prima de los campos navarros, su rápida fabricación y una magnífica 

elaboración basada en un esmerado pelado a mano son los pilares básicos para conseguir que los 

espárragos Teo sean un producto de alta calidad por su baja fibrosidad, excelente sabor y textura.



Pimientos del piquillo
Pimientos piquillo 17-24 frutos extra.

Unidades caja 24/48

Pimiento piquillo 12-16 frutos extra.

Unidades caja 24-48

Pimiento piquillo tiras primera.

Unidades caja 24

Asados con llama directa, son pelados artesanalmente sin agua para conservar sus aromas, la 

consistencia de su carne, todas sus propiedades y sobre todo mantengan todo su magnífico sabor.



Pimientos del piquillo
Pimiento piquillo entero extra.

Asados con horno de leña

Unidades caja 24

Pimiento piquillo entreverado primera.

Asado con horno de leña

Unidades caja 24

Asados con horno de leña, son pelados y repasados artesanalmente sin agua para que conserven sus 

aromas, la consistencia de su carne, todas sus propiedades y sobre todo mantengan todo su magnífico 

sabor.



Asados con horno de leña, son pelados y repasados artesanalmente sin agua para que conserven     

sus aromas, la consistencia de sus carnes, todas sus propiedades y sobre todo mantengan todo su 

magnífico sabor.

Pimientos del cristal
Pimientos del cristal primera.

Asados con horno de leña

Unidades caja 12/24



Pimiento Morrón
Pimiento morrón entero extra.

Unidades caja 24-48

Pimiento morrón tiras primera.

Unidades caja 24

Producto de la huerta, elaborados con mimo para que una vez asados y envasados mantengan su 

textura y sabor inigualables.



Setas, hongos y 

champiñones
Champiñón enteros extra.

Unidades caja 24

Champiñón laminado extra.

Unidades caja 24

Los champiñones frescos se elaboran con prontitud tras su recogida para conservar todo su sabor 

natural.


